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CAPA: Em 1996 os ventos deste vasto mundo
continuardo a soprar. A nés, diplomatas,
caberd erguer a bandeira na melhor
posigéo.



Mauro Sérgio da Fonseca Costa Couto
(1934-1995)

Nascido em Rosario do Sul, ingressou na
Carreira pelo CPCD em 1957. Segundo
Secretario em 1961, Primeiro Secretario em
1967, Conselheiro em 1973, Ministro de 22
Classe em 1977, Ministro de 12 Classe em 1988.
Serviu em Assuncdo, Antuarpia, Amsterdam,
Bruxelas (CEE), Caracas, Montevidéu, Genebra,
Nova York (ONU), Viena; foi Embaixador em
Luanda, em Bagda e no Panama.

A vida é assimétrica, pelo menos vista aqui
de baixo. O que salva é a esperanca de que,
vista de cima, tenha uma geometria regular, que
sacie nossa fome de justica. Neste momento
extremo nao queremos indagar sobre fatos, muito
menos julga-los. Vemos sé o teu sofrimento, que
iInspira respeito, e percebemos agora como ele
te acompanhou de perto nestes Gtimos meses
de vida. Que na viagem definitiva encontres bom
porto.



LISTA DE LOCAIS COM
DESCONTOS PARA OS ASSOCIADOS

A ADB lembra que seus associados poderdo obter descontos,
mediante a apresentagado da carteira da ADB, nos seguintes locais:

LIVRARIA SODILER (em toda a rede)
DESCONTO DE 10% - Livros nacionais e importados
sem promogao

DESCONTO DE 5% - Livros nacionais e importados
em promogao

LIVRARIA SAGA (Livros usados)
DESCONTO DE 10%

HOTEL DEVILLE (Sao Paulo)
DESCONTO DE 10%

DISCOTECA 2001 (em todas as lojas)
DESCONTO DE 5%

PRODISC (em todas as lojas)
DESCONTO DE 10%

CD MUSIC HALL (CD's e videos-laser importados)
DESCONTO DE 5%

Na compra de cada CD em promog&o, o associado
ganha um bdénus. Quando reunir 10 bdnus, podera
ganhar um CD de sua escolha.

MUSIC SHOP (SCLN 305, bl. E, sala 109)
DESCONTO DE 10%

ARMAZEM DO DISCO (SCLN 107, bl. A, loja 35)
DESCONTO DE 10%

ESPACO INTERIOR (Projetos de lluminacao,
Arquitetura e Paisagismo)

DESCONTO DE 10%

SCLS 210, bl. B, loja 30, fone: (061) 243-0369

MIDI HOUSE (Instrumentos musicais)
DESCONTO DE 5% A 15%
SCLN 112, bl. D, loja 7 - galeria.

o ADB

MANHATTAN FLAT

DESCONTO DE 40%

SHN, Q. 2, bl. A.

Fone: (061) 319-3060 - Fax: (061) 321-5863

DIETAS JA
DESCONTO DE 20%
SCLS 410, bl. C, loja 15, fone: 244-1016

WONDERFOOD/TERNI (Alimentos dietéticos e
congelados)

DESCONTO DE 7%

SCLN 108, bl. C, loja 08, fone: 347-1640

SCLS 208, bl. C, loja 20

CHALE BRIE (Delikatessen)

DESCONTO DE 15%

(ndo incluindo tabuas de frios e buffet)
SHIS Ql 21, bl. E, loja 54, fone: 366-3598

OSCARITO VIDEOLOCADORA
DESCONTO DE 25%

(Locacao e aquisicac de cartelas)

SCLN 407, bl. E, loja 13, fone: 274-3090

FLORES DO PLANALTO
DESCONTO DE 20%
SCLS 105, bl. B, loja 10, fone: 242-6499

SIMONE VASCONCELOS (bijouterias finas)
DESCONTO DE 10%
SCLN 407, bl. E, sala 201, fone: 347-7481

ACADEMIA WORKOUT
DESCONTO DE 10% (Isento da taxa de matricula)
SCLN 108, bl. D, 2° andar, fone: 273-0922

TRATTORIA ORVIETO
DESCONTO DE 25%
SCLN 306, bl. E, loja 37, fone: 274-7352



Aos nossos associados e seus familiares, um voto de
Boas Festas e Feliz Natal. Que o Ano Nascente,
sempre promissor, nos traga a paz de espirito e a forca
necessdrias para a realizagdo profissional e
que esta se some ao sentimento de realiza¢do pessoal.
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MAO AZUL

Christiano Whitaker

Meninos, ouvi! Meninos, eu vi! A estoria que
se segue passou-se em Costa Rica, ja ha
tempo suficiente para que, ao lembrar dela,
eu vos trate por “meninos”. Basta dizer que
foi in illo tempore, o mundo dos sonhos que
se chama juventude, o tempo longe longe
quando ainda se era Segundo-Secretario,
quando se achava que a Unica limitagao
que a vida nos impunha era o fato de que
as passagens aéreas eram de Classe
Turista. Ah, podiamos tudo...



Podiamos? N&o; engano. Quem podia tudo
eram “eles”, the Powers that be de entéo, os que se
conheciam & boca mitida como “Uzéme”. Tempos
dificeis e discutiveis, sobre os quais nao quero
discorrer sen&o como pano de fundo temporal para
esta crénica e para um detalhe da vida funcional: a
concessao de passaportes e documentos de viagem
outros. Era uma chateagao que vocés ndo imaginam:
Ah, a Senhora perdeu seu passaporte? Foi-lhe
roubado? N&o tem problema, ndo: é s6 me dar seus
dados de qualificagcao (nome + filiagéo + data e lugar
de nascimento + profissdo+ enderego residencial e
de trabalho + telefones + numero e data de expedicio
e orgdo expedidor de outros documentos de que
porventura seja portadora + circunstancias de
extravio), que eu mandarei um telegrama as
Autoridades Competentes (id est: Uzéme), e dentro
de dois ou trés va |&; quatro meses receberei
autorizagdo para expedir-lne documento de viagem
que a autorize a regressar ao Brasil. Como? Nao
tem dinheiro para permanecer aqui por tanto tempo?
Bem...That's life!

And that was life, tanto para a pobre da velha
Senhora que estava ali por azares de ter escolhido
mal a sua excursao turistica e que, com toda razao,
se debulhava em lagrimas do lado de |a do balcdo de
atendimento, como para o jovem diplomata (em geral,
o0 mais jovem: por qué diabos o Servigo Consular
sempre acaba recaindo sobre os Terceiros ou recém-
Segundos?) que, do lado de c3a, tentava manter a
pose e afastar de si os sentimentos de culpa e a
inconfessavel sensacao de poder sobre a vida de
outrem.

San Jose era, entdo, uma Embaixada pequena.
E com uma caracteristica engracada: exclusivamente
feminina. Com a excegdo deste que vos escrevinha,
imperava, em forga, o sexo fragil: desde a
Embaixadora (Dona Lourdes de Vicenzi. que Deus a
tenha) até a faxineira. Pois foi ai que, um dia, apareceu
o Louguinho. Sua histodria era a mais estranha que,
nas lides consulares, ja me foi dado escutar. Viajara
um dia para Nova York, e de |a veio vogando Estados
Unidos abaixo, até chegar na fronteira do México.
La, roubaram-lhe tudo: carteira, dinheiro, documentos
e, claro esta, o sacrossanto passaporte. Conseguiu
pular a porteira da fronteira mexicana, mas Los
Federales o pegaram e, indocumentado que estava,
meteram-no na cadeia. Ficou uns dias, mas sua
contagiante mansidao convenceu os guardas de que
era um pobre doido inofensivo, e enxotaram-no. Veio
vindo, veio vindo, deve ter sido preso mais umas
quantas vezes em territdorio mexicano, mas sempre
acabavam por solta-lo, e ele continuava a vogar pelo
Hemisfério, sempre em busca do Sul, do Brasil, de
casa. Chegou na fronteira da Guatemala, e idem
idem idem. Ditto El Salvador. Ditto Honduras. Ditto
Nicaragua. Ao entrar por debaixo da cerca em Costa
Rica, a policia tica teve a idéia — e acho que foi a
primeira a té-la — de trazer o Vagabundo as

autoridades de seu pais, e eis o Doido Manso do
outro lado do" balcdo, a dar-me os dados de
qualificagdo, pelo menos aqueles de que se lembrava.

Em posto anterior, eu ja havia visto loucos
bastante para saber que o nosso Louquinho de fato
0 era. S6 gue, ao contrario dos que eu antes havia
encontrado - lacinados, furiosos, contorcidos, até
mesmo perigosos -, este era manso, doce. Queria
apenas ir para casa.

Foi-lhe conscenciosamente explicado que
poderia demorar algum tempo a solu¢do para o seu
caso. Nao faz mal nao, Secretério, eu fico aparecendo
por aqui. E aparecia; e a Embaixada feminina o tratava
maternalmente: Gente, olha o louquinho! Como vai,
Louquinho? Esta precisando de alguma coisa? Quer
um café? Ta'qui uma roupa velha de meu filho; pode
ser que sirva em vocé. Toma estes trocados, que
voceé pode precisar. Em suma, esse jeito de ser que
tem a vertente mais suave de nosso carater nacional,
nosso lado mais luminoso, que contrastava com
Uzbme de entdo, com a Candelaria e o Carandirt de
hoje. A embaixada adotara o Viandante: ele era o
“nosso” Louquinho, cria da casa; do mesmo modo
que tinhamos, a socapa, os “nossos” subversivos,
os que haviam escapado dUzéme e procuravam
amenizar o sofrido exilio com oficiosas ligagées de
amizade com o pessoal oficial.

Numa de suas aparecidas pela Embaixada,
encostei-me ao balcdo para escutar a enfiada de
doces sandices, e foi quando ele me falou: “Pois &,
Secretario, a gente tem sempre que procurar fazer
as coisas bem. Sabe, quando a gente pde o coragéo
no que esta fazendo, quando a gente faz mesmo
forga para fazer as coisas bem, quando termina de
fazer a mao da gente fica azul..." O Louquinho nao
fiava nem tecia; ndo semeava nem colhia; nao
percorria corredores, nao pedia entrevistas ou votos
— e nem Salom&o em toda sua gléria podia tanto
guanto ele. Porgue ele tinha a Mao Azul, a pedra
filosofal, o ouro alquimico. A Mao Azul. O selo de
aprovagao que lhe enviava sua alma, conectada
diretamente com Instancias mais altas, paramos
também azuis.

Na hora, achei bonito o que me dizia: tai, uma
boa sacada, vou contar para minha Mulher. Contei,
e dei trago de arquivo. O Louquinho, por sua vez,
cansou-se de esperar a autorizagdo competente que
nunca chegou (Uzdme, suspeito, nem sequer se
deram ao trabalho de iniciar as investigagdes de
estilo), deu trago de arquivo na situagao. Deixou de
vira Embaixada. Sumiu: creio que continuou a vogar
rumo ao Sul. Tera chegado?

A Mao Azul, esta de vez em quando eu vejo:
cansou-se de estar arquivada entre tantos trastes e
anda voejando por ai, pois se fez passaro. Outro dia
mesmo, entrou pela janela e pousou na minha mao,
que também se fez azul por uns momentos.

Fiquei feliz.

ADB @



Uma lgrejinna
Brasileira no tgito




Vocé sabia que ha 125 anos existe uma
igrejinha brasileira no Egito ?

Vou contar a sua histéria.

Como ¢ sabido, nosso Imperador D. Pedro 1
tinha um grande interesse pelo Egito. Esteve duas
vezes nesse pais, em 1871 e 1876, e tencionava
visita-lo uma terceira vez, em 1888, o que ndo chegou
a fazer.

Nessas duas ocasides esmiugou o Cairo e
Alexandria; esteve no vale dos Reis, conversou com
arquedlogos e linglistas: Brugsh Bei, Guillardot,
Rougé, Mariette. A decifracdo da pedra de Rashid,
ou Rosetta, entre 1814 e 1822, tinha provocado
muitas descobertas sobre o antigo Egito, estimulando
em tedo o mundo tanto os pesquisadores
profissionais como amadores e curiosos. Um efeito
que ainda se fazia sentir na década de 1870. Dos
especialistas com quem conversou, Pedro Il ouviu as
ultimas novidades da pesquisa egiptolégica, um
interesse que alimentava mesmo no Brasil: no Rio
de Janeiro lia tudo o que lhe chegava as maos sobre
o assunto, e conhecia bem as mumias do Museu do
Rio de Janeiro, adquiridas pelo pai.

Dom Pedro foi recebido no porto de Alexan-
dria pelo Cénsul honorario do Brasil, o Conde Miguel
Debbané, que o acompanhou por toda parte.

Debbané foi uma figura marcante. Napolitano
de origem siria, estabelecera-se como comerciante
em Alexandria, e aumentou consideravelmente sua
fortuna. Foi Cénsul do Reino das Duas Sicflias
naquela cidade, e depois Cénsul honorario do Brasil.
Catolico, praticante do rito oriental, entre 1868 e 1869
fez construir ao lado da sua casa uma pequena igreja
— mais do que uma simples capela dedicada
a Sao Pedro. Para isso, invocou o Imperador, que
conhecera pessoalmente em 1843, como patrono.

Sua intencao foi objeto de Oficio ao nosso
Ministério dos Negécios Estrangeiros, e a pedra fun-
damental foi colocada em 2 de dezembro (aniversario
do Imperador) de 1868, na presenga do Conselheiro
Benedito Ottoni, que se encontrava de passagem
pela cidade. Dois anos depois, em 1870, a igreja foi
consagrada, e viria a receber a visita do Imperador.

Os descendentes de Miguel Debbané, seus
sucessores na direcdo dos negodcios da firma

familiar, mantiveram a igreja de S&o Pedro. Anos a
fio, cada dois de dezembro era comemorado com
uma missa solene. Quase um século mais tarde, a
igreja foi reformada, em 1955-7, tendo sido
reinaugurada na presenca do Embaixador do Brasil,
Fausto Cardona. A igrejinha continua 1a, e temos a
esperanca de poder publicar, num dos préximos
numeros, a sua fotografia, que ja solicitamos.

Este € um capitulo pouco lembrado da
presenca do Brasil no Egito, que € contado em artigo
da Revista da Histéria, da USP (“Sao Pedro, uma
Igreja do Brasil no Egito”, por Dom Carlos Tasso de
Saxe-Coburgo e Braganga. No. 66, 1966) e também,
com menos detalhes, no segundo volume da Histdria
de D. Pedro I, de Pedro Calmon.

A propdsito: no seu livro de memoérias, O Mundo
em que Vivi (Rio de Janeiro, 1995, pags. 16-17), o
Embaixador Pio Corréa conta que quando crianga,
em 1926, viajando com os pais, conheceu em Alex-
andria Mary Debbané, que se casou com um
funcionario consular brasileiro, Eduardo Bordini. Vale
a pena citar: “Estes Debbané eram Condes de criagéo
pontificia, ... nobreza papal considerada em Roma
com certo desdém pela nobreza romana de antiga
extracdo, a nobreza “nera”, que n&o devia os seus
titulos ao Papa; mas representava sempre grandes
fortunas e, n&o raro, poder politico. Um Conde
Debbané que vivia na Corte de Palermo, junto ao Rei
das Duas Sicilias, fez parte da comitiva que
acompanhou até o Rio de Janeiro, a bordo de uma
fragata brasileira, a Princesa Theresa Cristina, quando
esta se tornou Imperatriz do Brsil pelo seu casamento
com D. Pedro Il. Este Debbané encantou-se pelo
Brasil, agradou ao Imperador, e, como tivesse grandes
propriedades no Egito, foi nomeado Cénsul honorario
do Brasil em Alexandria. ... Meus pais e eu, depois
de uma longa estada no Alto Egito, voltariamos a
Alexandria para a festa do casamento de Mary
Debbané com o Cénsul Bordini: festa das mil e uma
noites no palacete Debbané, antes palacio do que
palacete ... Sessenta anos mais tarde fui ao enterro
de Mary Bordini, no Rio de Janeiro, onde morreu
ancid, alquebrada, quase cega, quase s6, vivendo
parcamente da magra pensdo que a parcimdnia
governamental atribui as vilvas dos funcionarios
consulares.”



Comidas de Natal em Portugal

Dario Moreira de Castro Alves

O espirito gastronémico de fartura e boa mesa
da época natalina em Portugal € com exagero jocoso
retratado por Ega de Queiroz na histéria de José
Lucio Castanheiro -"Castanheiro o Patriotinheiro™-
personagem de A /lustre Casa De Ramires, em que
um desembargador comeu dois leitdes numa ceia de
Natal. E depois de fazer o louvor de uma barriga -
“Mas que barriga”- remata com esta sentenga: - “Dois
leitdes, caramba! Até enternece!...". Em S. Frei Gil,
histéria fabulosa do livro péstumo Ultimas Paginas,
que compreende também narrativas sobre S. Cristov&o
e Santo Onofre, vem esta maravilhosa descricao de
fino sabor medieval que ainda mais lustre acrescenta
ao texto do grande escritor: “Mas o que agradava
D.Tareja (mulher de D.Rui Valadares, Senhor de
Mortagua e Gonfalim, mae daquele que viria a ser
Frei Gil) era a passagem dos monges mendicantes:
esses sabiam os milagres novos, 0os casamentos
fidalgos de Viseu e de Lamego, receitas de doces
ou de unguentos, e histérias de peregrinos que tinham
afrontado os mares, e visto o vero timulo do Senhor
Jesus Cristo, aindo tinto do seu sangue fresco. Estas
eram as distragdes destes Senhores excelentes. Pelo
Natal havia um presépio na capela, com missa
cantada pelos frades do convento e uma ceia em
que se comia o porco novo'.



Embora, como bem assinala a professora
Andrée Crabbé Rocha (vilva de Miguel Torga), seja
“o comer um motivo obsidiante na narrativa
queirosiana” - em Era Tormes e Amanhecia coletei
quase 4.500 citagdes sobre comidas e ocasides de
comer, sob a guia de 400 verbetes - sdo, porém,
escassas as referéncias de Ega a gastronomia
natalina. A terceira ocorre no capitulo O Natal, de
Cartas de Inglaterra, sobre o aparecimento,pelas
consoadas em Londres, do Father Christmas, ©
amavel Santa Claus. Narra, entdo, naquele texto da
colaboracao que regularmente mandava de Bristol
para a Gazeta de Noticias do Rio de Janeiro, entre
1880 e 1882, a cena em que pobres criangas, na
neve, cantavam com vigor as loas natalinas antes de
se servirem de toda a sorte de coisas boas “pegas
de carne, empadas, vinho, queijos - e mesmo bonecas
para os pequenos; porque Santa Claus &€ um
democrata, e, se enche os seus alforges para os
ricos, gosta sobretudo de os ver esvaziados no regago
dos pobres”.

A ceia de Natal é também chamada consoada,
palavra que tem pelo menos trés significados em
Portugal como no Brasil:refei¢&o ligeira, que se toma
a noite, nos dias de jejum; presente que se da no
Natal: ceia da vigilia de Natal. E neste ultimo sentido
que é particularmente referida a consoada em Portu-
gal, quando no Brasil era a primeira acepgao a que
prevalecia & época em que, por exemplo, o jejum da
sexta-feira da Paix&o era pratica muito mais
generalizada do que hoje em dia.

Diz José Quitério, respeitado gastrélogo
portugués de nossos dias, que a consoada ¢ festa
familiar, caseira e intima e sua celebragédo evoca
tudo o que ha de mais profundo no coragéo do
homem. E mais: € o “aconchego do fogo no lar, o
agasalho da confraternidade entre a familia, o festim
pantagruélico voluptuosamente compartilhado, (...)".
E nas terras do Norte de Portugai - especialmente
na regido de Entre-Douro-e Minho - que a consoada
se prepara com mais requinte de vitualhas. Mas logo
diz Quitério que a consoada portuguesa tradicional
no Norte ndo comporta carnes. O bacalhau € o grande
prato desse opiparo banquete familiar em que nos
aparadores estdo dispostos os mexidos (ovos com
améndoas, miolo de pdo, um pouco de leite,
manteiga, passas, canela, vinho do porto, rabanadas
(também muito da tradicao brasileira), sopa dourada,
doce de aletria, bolinhos de jerimu, arroz doce, leite-
creme. E também, a tudo enfeitando, cestinhos de
vime com nozes, pinhdes, améndoas, avelas, passas
de uva, passas de figo. O bacalhau é acompanhado

de batatas farinhentas, cebolas, cenouras, olhos de
couve tronchuda ou penca, ovos cozidos, tudo
fumegante, regado a fino e delicioso azeite que, como
no jantarinho de “suas inceléncias”, em Tormes,
descrito em A Cidade e as Serras, deve ser digno
dos labios de Platdo... E ainda o vinho quente - vinho
verde tinto, fervido com mel, canela, pinhdes e gemas
batidas, para a “sossega’.

A missa do galo interrompe o serao familiar,
o que leva Ramalho Ortigdo a observar que a festa
do Natal ndo ¢ o padre que a deve benzer, € a mae,
acrescentando n'As Farpas (a fase da redagédo d'As
Farpas pela dupla Ega-Ramalho foi de maio de 1871
a novembro de 1872, quando Eg¢a partiu para seu
posto consular em Havana, prosseguindo sozinho
Ramalho com o periédico até 1882) que “a missa a
meia-noite é uma invasao do lar pela sacristia”. No
almogo do dia seguinte - dia de Natal - comia-se a
“roupa velha”: o que sobrou. E ao jantar, entdo sim,
os pratos de carnes: porco, vaca, galinha, cozido e
peru assado como pega mestra.

Da Beira Baixa para o sul de Portugal, assinala
Quitério, consoa-se depois da missa do galo e se
comem as carnes das receitas tradicionais. Assim,
o episodio dos dois leitbes que comeu ©
desembargador d'A /lustre Casa de Ramires "numa
ceia de Natal” mais provavelmente poderia “ter-se
dado” em regides outras que o Entre-Douro-e-Minho,
ou entdo teria ocorrido na ceia do dia mesmo de
Natal. Ha conhecidas e tradicionais receitas de leitao,
a4 moda da Bairrada, na Beira Litoral, assado numa
vara de pinheiro, com a idade de um més a més e -
meio, de seis a sete quilos de peso; recheado &
moda da Beira Alta (com salpicdo, cebola e salsa
picadas, ovos e manteiga); a transmontana (o recheio
feito de batata, mitdos “cozidos” com azeite na
frigideira, azeitonas sem carogo e louro).

Cabe imaginar, e com fundamento, que Zé
Fernandes, em A Cidade e as Serras, comeu também
no Natal a deliciosa sopa dourada (fatias de p&o-de-
|6, gema de ovos, canela, calda de agucar em ponto
de cabelo) feita pela tia Vicéncia, doce comido néo
s6 no Natal mas em ocasides diversas. Do bom tio
Afonso Fernandes, que vivia em Guides, Zé Fernandes
recebera em Paris, em Fevereiro de 1880, carta que
o “ordenava” a ir ao Douro. No momento em que
Afonso escrevia a carta, Vicéncia preparava uma sopa
dourada. Zé Fernandes passou daquela feita sete
anos em Guides onde fez muita coisa de seu gosto,
inclusive comer “com delicias a sopa dourada da tia
Vicéncia”.



BEBES

Sérgio Tapajos

Lembro-me de ter ouvido um dia de um colega
inglés no Cairo uma receita muito curiosa, pois
obedecia a uma estrita hierarquia a que so
estamos acostumados a ver no Vaticano ou
no MRE da RFB. Esse diplomata inglés foi
convidado para jantar em uma aldeia africana.
Espantara-se, de saida, ao verificar que toda a
aldeia seria comensal, além de alguns
convidados de honra alienigenas. O chao da
aldeia havia sido coberto de folhas grandes de
plantas, tipo costela-de-adao, ou tinhorao, sei
[&. Quando serviram a comida, as donzelas
chegaram trazendo alguidares imensos repletos
dos mais variados tipos de carne. Curioso,
quando teve oportunidade o colega pediu a
receita a Madame chefe-de-cozinha, que o
atendeu depois de algumas horas. O &gape
estava previsto para mil pessoas e a receita
dizia mais ou menos o seguinte:



- Depenar trés mil passarinhos, temperar a
gosto e cobrir de sal grosso, com eles rechear duas
mil galinhas depenadas e temperadas. Com as
galinhas, rechear mil porcos bem temperados e
salgados a gosto. Pegar os mil porcos e rechear,
com eles, duzentos e cinquenta bois, também
temperados e salgados. Finalmente, dividir os
duzentos e cinguenta bois em trés lotes e com eles
rechear trés elefantes, bem temperados e salgados.
Construir trés churrasqueiras tomando por base seis
baobas e trés troncos de palmeiras. Espetar os
elefantes nesses troncos de palmeiras e rodar o
churrasco de véspera, por vinte e quatro horas. Meu
amigo informou que, embora deliciosa, nunca pode
repetir a receita em sua casa, pois n&o conseguia
transplantar baobas para a Inglaterra.

Desde entdo fiqueil imaginando como se
consegue reproduzir comidas originais de outros
lugares em seu préprio torrdo natal. Diante da
impossibilidade dos baobas, ja que até St.Exupery
teve de metaforiza-los em asterdides da imaginagéo
- 0 jeito & reinterpretar receitas com o que for possivel
encontrar em sua terra. Hoje em dia, na maioria dos
paises, as coisas se tornam mais faceis com a queda
das barreiras alfandegarias e a promogao das
importagdes. Mesmo assim, certos ingredientes séo
impossiveis de encontrar. Ou entdo, revelam-se
apenas como objeto de frescura de gourmets ou
vendedores de delicatessen: as tais das trufas, p.e.,
tém gosto de qué? N&ao adianta, portanto, querer
reproduzir exatamente receitas originais de outros
paises se, como dizem, até longitude e latitude
interfeririam no estado gripal das galinhas-de-angola.

Na verdade, o prazer da culinaria hoje & parecido
com O que provoca, para os aficionados, um passeio
pela Internet, um negoécio meio cosmopolita, meio
sofisticado (ainda). O certo &, mesmo, a velha idéia
tradicional, isto €, aculturar.

Na culinaria francesa aconteceu também.
Parece que aquela nobreza comia coisas podres a
tripa forra, e disfargavam o gosto e o cheiro
principalmente inundando as iguarias com temperos
fortes, pimentas de mont&o e ervas odorificas e depois
com os cremes e molhos. Muita gente deve ter morrido
envenenada sem saber a causa. Talvez dai venha o

ceticismo gaulés que perpassa para todas as
atividades do ser humano daguela provincia.

Na culinaria chinesa parece até que os
cozinheiros leram Lavoisier pois transformam toda a
natureza. Nao ha ser vivo que n&o possa ser comido.
Ou seriam Darwin e Malthus os grandes inspiradores?
Duas caracteristicas pelo menos tém explicagdes
socioldégicas: a comida chinesa tipica vem em
pedacinhos que & para render mais, e eles comem
com pauzinhos que & para comer menos. Assim,
conseguiu a China o seu grande equilibrio entre
populagdo e massa critica...

Outra adaptagado culinéria muito importante foi
a introdugdo do macarrae no Ocidente. Dizem que
Marco Polo trouxe a idéia da China, onde era feito
de farinha de arroz, com tecnologias rudimentares
gue demandavam muita mao-de -obra, o que la era
facil. Na Italia, que ainda n&o era a Italia, resolveram
fazer com trigo mesmo, que era mais barato e
abundante. E o0 mundo nunca mais se recuperou da
pasta, hoje ecumeénica.

O centrismo europeu sempre se orgulhou de
sua culinaria como expressao cultural por exceléncia
e achou conveniente esquecer a contribuicao do novo
mundo. Agora, pode-se imaginar cozinha sem batata?
E eles sdo tdo danadinhos que até nos obrigaram a
chamar a batata de inglesa, quando ela € mesmo
americana. E o mitho? Que seria dos cinemas sem
as pipocas, mesmo na Franga? E o peru que ficou
universal nas ceias de fim-de-ano? E a mandioca
que comega a ser “descoberta” no resto do mundo?
E o tomate? Sem ele o que seria da pizza? E o
supra-sumo de tudo que é o chocolate? Coitadas da
Suica ou da Bélgica sem essa influéncia azteca.

Conheci uma inglesinha gorda e atraente em
Lusaka, chamada Jennifer. Era uma selfmade
senhorita gue largara tudo no meio da névoa britanica
para curtir o sol da savana. Levei-a de noite para um
jantar com cinema, uma boa idéia bolada pelo melhor
hotel zambiano. Foi um desastre para Jennifer,
embora o jantar estivesse bom. Mas a questao e
que o filme se chamava “Alien” e quando o monstrinho
saiu da barriga do astronauta, a minha gorda
inglesinha quase morreu entalada. Na casa dela
conheci um prato muito legal e diplomatico-ocidental,



pois vem nele um certo rango neo-colonialista, pelo
mesmo motivo da aculturagdo. O prato chama-se
“Risztafel” e & de inspiragéo holandesa, baseado em
original indonésio. Até nas comidas o jugo dos do
Norte se manifesta gattianamente. Embora a confus&o
de comer refeicdo holando-indonésia, na casa de
uma expatriada inglesa em plena Zambia, pode-se
preparar sem muito trabalho em Brasilia. O Risztafel
faz com que os convidados se confraternizem,
extamente o contrario do que acontece com os
delegados em organismos multilaterais, que se acham
mutua e mentalmente uns chatos de galochas. Por
que a idéia & vocé enriquecer a sua porcéo do prato
principal com a livre escolha de variados acompa-
nhamentos gue rodeiam dentro de cumbuquinhas, a
cumbuca principal (vale, estavamos em Africal).
Darei a receita?

Eu sou um guloso curioso, e nao recuso
qualquer comida que seja pelo aspecto, exceto os
miudos de boi, que esses nao descem mesmo. Mas
por incrivel que parega ja comi fillet mignon de
avestruz, bife (enorme) de anca de elefante, formigas
em molho de tomate, gafanhotos na brasa (parecem-
se com camarao), lagarta, seca ao sol e sal grosso,
tostadinha, crocante, 6tima para acompanhar cerveja
e um bicho esquisitissimo chamado pepino-do-mar,
ao alho e 6leo, gque tem o aspecto de uma salsicha
esverdeada. Cobra e jacaré n&o conhego mas acho
que nao recusaria.

A vida diplomatica oferece essa oportunidade
de conhecer melhor os outros através da culinaria,
quem sabe até analisar, meio fajutamente, com
psicologia e sociologia de algibeira o comportamento
de aliados e algozes. Mexicano sera violento em
raz&o da pimenta, o frangés untoso como os cremes,
o italiano meio vai-da-valsa porque la também tudo
acaba em pizza, o americano insosso como o lanche
do Macdonald’'s? N&o € bem por ai, mas as vezes
a gente pode se servir desses expedientes para
despachar assuntos desagradaveis e chers colegues
mais ainda. Mas gue nao se sirva feijoada para se
livrar de pessoas. Passado o chogue, sempre
expressivo na cara dos gringos pelo aspecto horroroso
do nosso prato nacional, eles provam e gostam muito.
Depois ficam sempre pedindo para vocé convida-los
outra vez. Haja! A feijoada diplomatica tambem pode

ser perigosa. A mulher de um colega espanhol quase
teve o filho fora da hora porque se abarrotou com
trés pratarrazes de feijoada completa. Baixou hospi-
tal, até, mas feliz da vida.

Creio que governantes ja utilizaram, e muito,
amesa para concertar constrangimentos e estratégias
politicas, assinar acordos e desacordos, decretar
desgragas coletivas e individuais. Cleépatra oferecia
banquetes para conquistar imperadores romanos &
envenenar egipcios ambiciosos de seu trono. Nero
condenou varios ao suicidio com o vinho das bacanais.
Diana de Franga envenenava um s6 lado da faca que
cortava a maca ao meio e a vida inteira dos inimigos.
Maria Antonieta perdeu a cabecga por causa de certos
brioches e em Viena o congresso dangou depois de
empanturrarem-se os dignatarios.

Comida, portanto, esta em toda a parte, se
n&o, vejamos: No Cristianismo, o profeta €
simbolizado no pao, no fino biscoito da hostia e no
vinho; Cleopatra foi comer figos e sentiu a picadura
da aspide; Arcimboldo pintava perfis usando frutas e
legumes; a ultima ceia inspirou Leonardo e infinidade
de Kitsch posteriores: um banguete é a locag&o da
Republica de Platdo; Eva colheu o fruto proibido
(maca? tamara? banana?); Moisés carregou seu povo
e comeu mana dos céus, assim como no Olimpo 0s
deuses saboreavam ambrosia e néctar, Van Gogh
pintou comedores de batatas que Machado dedicou
aos vencedores; as mesas flamengas foram retratadas
com lindas frutas, queijos e cagarias; o manifesto
brasileiro por exceléncia & antropofagico (vide Hans
Stadten e Frei Sardinha), citado graficamente no
Macunaima de Joaguim Pedro na piscina de feijao,
a literatura imortalizou macés do rosto, peles de
péssegos e |abios de mel; ora-se pelo panis angelicus
e impreca-se pelo pao que o diabo amassou; Carmen
Miranda exibia frutas tropicais no turbante e Warhol
imortalizou a sopa enlatada; Josephine Baker enfileirou
bananas como tanga; o cinema descobriu o fildo
comida com Babette, com morangos e agua para
chocolate depois da “Grande Bouffe", assim com
Gargantua e Pantagruel emularam outros literatos.
As citagdes s@o interminaveis e a lista estara
sempre incompleta, mas nem custa nada terminar
mencionando que muitos de nés trabalhamos no Bolo
de Noiva.
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Moacyr M. Martins Ferreira

A primeira vez que cheguei a Yokohama foi de
avido. Aterrei no velho aeroporto de Haneda, em Tokio,
procedente de Hong Kong, depois de ter feito meia-
volta ao mundo (naquela época o prazo de transito
Rio-Yokohama era de 85 dias). Fui recebido no
Aeroporto Internacional de Haneda pelos meus
colegas da Embaixada de Tokio, 1° Secretario Galba
Samuel dos Santos e 3° Secretario Pedro Penner da
Cunha (ambos ja falecidos) e varios auxiliares
japoneses, dentre eles Osamu Kikkawa, que viria a
ser o meu brago direito no Consulado, meu amigo
durante todos esses anos, e que hoje € um dos
principais assistentes do Embaixador Paulo Pires do
Rio.

Era uma noite gélida de Inverno, em janeiro de
1960. A proporg&o que o carro se aproximava da
cidade fui tendo a primeira viséo daquela que seria
a minha morada no Extremo-Oriente por seis longos
anos e meio, © meu primeiro e inesquecivel posto no
exterior. Eu havia sido designado Vice-Consul, depois
de ter completado o Curso de Aperfeicoamento de
Diplomatas e de ter feito o meu estagio regulamentar
na Secretaria de Estado, pois o titular do posto, num
desses rompantes de orgulho, havia solicitado a sua
aposentadoria por ter sido preterido na promogao de
1° Secretario para Ministro de 22 classe. Dois anos
depois era promovido a 2° Secretario e o Itamaraty
me fez titular do posto e me esqueceu por |a, a rogo
meu, considerando que estava estudando a lingua
japonesa na “Takushaku Daigaku”, e que seria mais
util & Casa deixar-me no Japao.

Ja |a se vao 35 anos! Mas guardo ainda na
memoria tantas e inesqueciveis cenas daquela cidade

que era entao considerada a mais ocidentalizada do
japao. Yokohama disputava com Kobe a primazia do
maior porto do pais € da maior corrente emigratéria
para o Brasil (hoje ela ndo € somente o principal
porto do Japao mas prepara-se para tornar-se o porto
modelo do Oceano Pacifico).

Naquela época, embora com trés “department
stores”, a movimentada rua de boutiques “Motomachi”,
seu bairro de estrangeiros, “The Bluff’, e a mais
renomada “China Town" do pais, a cidade perdia em
populagao para Tokio, Osaka e Nagoya. E em
movimento comercial e portuario perdia também para
Kobe.

Historicamente mais exposta a cultura
ocidental que qualquer outra cidade japonesa, nao
se tinha refeito completamente da devastagdo da
guerra e da ocupagao americana, cuja presenca era
ainda bastante acentuada, com as centenas de casas
de oficiais e de pragas ao longo da avenida litoranea
que conduzia & vizinha cidade de Yokosuba, onde
até hoje esta instalada grande base naval norte-
americana.

O movimento do porto era enorme, inclusive
de navios de passageiros. Tinha vez que |a estavam
atracados no “Minamisambashi” seis “liners” das
grandes companhias internacionais de navegacgao:
“P & Q", “American President Lines’, “Messageries
Maritimes” e tantas outras de que n&o mais me
lembro.

Intensa era também a vida social, além dos
tradicionais festivais e paradas, tais como ©
“Shunsetsusai’ou o “Festival do Ano Novo Chinés”;
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“Umematsuri’ou o “Festival das Flores dos
Pessegueiros”, o0 “Setsubun” ou “A ceriménia de jogar-
se feijdes nos Templos Sojiji e Gumyogi” e a Parada
Anual do Festival de Abertura do Porto ao Ocidente,
o Governador da Provincia de Kanagawa, lwataro
Uchiyama, antigo diplomata de carreira, poliglota e
verdadeiro estadista, gostava de receber o Corpo
Consular estrangeiro “et pour cause” os militares
americanos.

Havia o Clube de Golfe, a Hipica de Negishi,
o late Clube eo Clube de Maritimos; bons
restaurantes, tanto de cozinha oriental, sobretudo os
chineses da “China Town”, como alguns da cozinha
ocidental.

A vida religiosa se fazia nos templos budista
e xintoista. Mas havia também igrejas protestantes
e catdlicas.

O povo era hospitaleiro e ordeiro. Nao se viam
mendigos pelas ruas, nem “trombadinhas” pelas
esquinas. Assaltos e roubos eram raros e de pouca
monta. Jamais ocupavam as manchetes da imprensa.

A cidade tinha o seu “charme”, a sua
personalidade. Limpa e de transito organizado. Mas
ndo tinha a imponéncia de uma Capital, de uma
Metrépole. Faltavam-lhe os grandes edificios, as
grandes avenidas, os grandes monumentos.

Reconhecendo essa lacuna, quando eleito pela
quinta vez Governador da Provincia de Kanagawa,
cuja capital € Yokohama, o Senhor Uchiyama, de
quem me fiz amigo, mandou erigir um belo edificio
de 17 andares para sede do governo provincial. O
maior da cidade e o primeiro grande edificio do Japao
a prova de terremoto, com a decoragdo do seu
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gabinete feita com placas de "Jacaranda” importados
da Bahia.

A cidade comegou a modernizar-se. E foi
crescendo. tanto no sentido vertical - vencido o “tabu”
de que nao se podiam construir arranha-céus no
Japdo a prova de terremoto - como no sentido hori-
zontal, inclusive em dire¢do ao mar, com a
recuperacéo de extensas areas tomadas ao Oceano
Pacifico.

Assim a Yokohama que se depara agora aos
olhos ndo é mais aquela provinciana cidade de
edificios baixos e ruas estreitas, mas sim uma
imponente “urbs”, orgulhosa do seu passado e das
suas mais recentes realizagdes, com ruas e parques
repletos ndo apenas de turistas japoneses provenien-
tes dos mais longinquos rincdées do pais, avidos por
conhecerem a histdria da abertura daquele porto ao
comércio com o Ocidente e do progresso alcangado
pela maior concentracdo urbana japonesa da era
“Meiji”, depois de Toquio, e que se prepara agora
para tornar-se o grande saldo de visitas do pais.

Com a remodelacéo da cidade para os festejos
do seu primeiro centenario, ocorrido em 1989, muitas
foram as obras: bela ponte suspensa ligando o porto
a Kannai, cujo perfil metalico lembra a “Golden Gate”
de Sao Francisco, na Califérnia; o Parque Pacifico,
com a maior Roda Gigante da Asia e o Museu do
Mar; nova pavimentagdo da velha “Isezaki-cho”, a
“main street” da cidade; e também de “Motomachi”,
a rua das boutiques elegantes; anexo do histérico
“New Grand Hotel”; “Sogo Department Store”, o maior
do pais; o “face-lift” da velha “China Town", com as
suas dezenas de restaurantes, onde se saboreia
pratos das melhores cozinhas: cantonesa, pekinesa

Vista aérea da
cidade de
Yokohama.
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e “shangai” fora da China; as novas vias elevadas, o
“subway"; e novos bairros na periferia, com edificios
de 10 a 15 andares.

Obras de embelezamento também foram
realizadas, beneficiando o Parque de Yamashita, ao
longo da beira mar; o Zoo de Nogeyama, onde as
criangas vao ver as centenas de animais de espécies
varias; o “Harbour View Park”, no topo de um monte,
donde se descortina uma bela vista da cidade; o
Parque de Negishi, onde se pode montar cavalos de
corrida de véarias ragas,; e o velho e romantico Parque
de Sankeien, meu predileto, com 170.000 m2 de
gramados, bosques e lagos, seu belo pagode, com
os pessegueiros florindo no final do inverno; as
cerejeiras desabrochando suas flores no limiar da
primavera; os lirios pontilhando nos varios lagos no
inicio do verao; e no outono, os caminhos e estradas
atapetados de folhas amarelas e avermelhadas, caidas
de arvores, algumas centenarias.

Mas o extraordinario desenvolvimento de
Yokohama, que viu a sua populagdoc mais do que
duplicar-se nessas trés ultimas décadas, ndo para
ai. Ela parte agora para v6os mais altos e quer entrar
no Terceiro Milénio como a cidade do Futuro, o Porto
de Vanguarda da Costa Asiatica do Oceano Pacifico.

Esta € a esséncia do projeto denominado
“Minato Mirai 21", que significa “Porto-Cidade do
Século XXI", como procurarei resumir em poucas
linhas.

Trata-se de ambicioso projeto, com a
recuperagdo de uma area de 186 hectares, tomadas
do mar, ao longo da costa, entre Yokohama e Kannai,
transformando-a em uma espécie de cidade futuristica,
ultra-moderna, onde deverdo trabalhar cerca de 200
mil pessoas e morar ali umas outras 10 mil.

O centro urbano dessa nova area que devera
estar concluido até o ano 2.000 incluira edificios de
escritorios, anfiteatros, lojas, galerias, palacio de
convengdes, hotéis, clubes, bem como edificios de
apartamentos.

Até agora, parte do projeto ja foi inaugurada e
aberta ao publico, como o Museu de Arte de
Yokohama, que ja € o segundo maior do pais; o
“Nippon-maru Memorial Park”, onde esta ancorada a
bela caravela “Nippon Maru; a Arena, o estadio
multipio e o Museu Maritime de Yokohama, com
centenas de pecas a relembrar o passado da
combativa marinha do antigo Império do Sol
Nascente.

Em Sakuragi-cho, acaba de ser construido o
edificio mais alto do pais, um arranha-céu de setenta
andares, & prova de terremotos, abrigando um hotel
de cinco estrelas, um “department store” e o
modernissimo Centro de Convengdes. Ha também
uma variedade de projetos de construcéo de edificios
de escritorios, garagens e apartamentos; galerias de
lojas e pragas, que comegam a sair das pranchetas
dos arquitetos para os canteiros de obras.

Tudo isso numa atividade febril para estar
concluido no final do século...

Dai a minha grande e agradavel surpresa, a
minha justificada admiragdo nessa revisita a
Yokohama, fazendo votos que aquela outrora
provinciana cidade, que me acolhera tao fidalgamente
ha mais de trés décadas e onde |a vivera por seis
anos e meio e em cujo solo nasceram duas filhas
minhas, ndo venha a se transformar numa cidade
conturbada, fria e materialista, vitima do seu
desenvolvimento vertiginoso.



DO TERCEIR® MILENIO

J. Frederico Abbot Galvao Jr.

Aproxima-se um importante marco histérico,
dal o interesse, particularmente para nés Diplomatas
em avaliar as realizagdes e perspectivas da sociedade
humana em escala tdo ampla.

A inteligéncia registrada na Terra tem mais de
40.000 anos. Nesses 400 séculos aprendemos a
adaptar o meio-ambiente as nossas necessidades,
em vez de nos ajustarmos a ele, como fazem os
demais inquilinos da nossa biosfera. Isso nos deu
uma poderosa vantagem relativa e criamos entao
tecnologias que nNos permitiram mover-nos mais rapido
que o falco nos ares, o peixe-agulha no mar € o
leopardo sobre o solo.

Essa lideranca nés a conseguimos somente
no século XX, mas o progresso fluiu tao rapido que
em poucas décadas fomos os primeiros a deixar a
atmosfera e, em 20.07.69, a pousar na Lua, depois
de uma viagem de 300.000 quildmetros. A TV
transmitiu imagens ao vivo do passeio de nossos
astronautas e a facanha da Apolo 11 entusiasmou a
imprensa mundial. Estdvamos comegando as viagens

O ~oB



espaciais, € verdade. Mas o fato € que Neil Alden
Armstrong e seus companheiros levaram trés dias
inteiros para percorrer um simples segundo-luz! Bem,
apenas a Via Lactea tem 100 anos-luz de extensio
(mais de trés bilhdes de segundos-luz); e de acordo
com as melhores estimativas astronémicas, o Cosmo
poderia medir cerca de quinze bilhdes de anos-luz,
com dezenas de bilhdes de galaxias como a nossa.

Situamo-nos, portanto, no humilde inicio da
exploragdo do espago e ndo devemos minimizar o
desafio que temos adiante. O Universo conta cerca
de 15 bilhdes de anos de idade, mas nossa posi¢do
atual € como a de um povo primitivo que foi de canoa
até uma ilha adjacente. Os cientistas estdo agora
estudando a fusdo nuclear controlada como fonte de
energia. Se conseguirmos usar essa forca para o
transporte, ela sera o equivalente a vela quadrada
que os portugueses utilizaram para viagens oceanicas
séculos atras.

A pesquisa atual nesse campo, entretanto,
ainda enfrenta dificuldades como a criagcdo de
materiais que resistam as pressdes e temperaturas
geradas nesse processo. Mesmo essa energia ainda
nado disponivel, contudo, sera insuficiente para
explorarmos o Universo a um ritmo encorajador. A
enormidade das distancias a percorrer € a pequenez
da vida humana impdem a necessidade de viajar
mais rapido que a luz se desejarmos algum dia
conhecer o Universo como hoje conhecemos o nosso
planeta azul.

Isso me parece plausivel, a despeito das
limitagbes concebidas com a Teoria da Relatividade.
Existem sérias especulacbes cientificas a respeito
dos “taychons”, particulas t&o mais réapidas do que
a luz, que requereriam gigantescas quantidades de
energia para serem trazidas a velocidade de 300.000
quildmetros por segundo. Um possivel transportador
taquidnico corresponderia, para as viagens
intergalacticas, aos jatos utilizados hoje para viagens
intercontinentais. Se o homem atingir esse estégio,
ndo poucos séculos adiante, tera reduzido o espago
a escala da Terra, e podera mover-se entre quaisquer
dois pontos dele em uma questdo de horas apenas.
Esta ndo é uma impossibilidade tedrica: se de alguma
forma dominarmos os taquions e neutralizarmos a
gravidade, forga até agora incompreensivel, ser-nos-
a factivel viajar confortavelmente a qualquer velocidade,
mesmo conservando as caracteristicas fisiologicas
de hoje.

O Homem do século XX pode ser comparado,
entéo, a um aborigene que, embora empregando a
canoa esta ja pesquisando a propulséo a vela e até
especulando sobre um sistema além do motor a
explosdo. Outra vantagem que temos sobre os
primeiros remadores & que possuimos estimativas
sobre as dimensdes e lugares a percorrer, talvez
proporcionais as dos viajadores lusitanos das
caravelas do século XV.

Mas estariamos sozinhos? Dadas as limitagées
de nossas possibilidades de observagéo astrondmica,
cinco hipéteses principais foram formuladas a respeito
da posigéo relativa da civilizagdo humana no Cosmo:

1) nossa inteligéncia seria a Gnica no mundo
material, em todos os tempos;

2) a terra poderia ser o primeiro planeta a
sobreviver a Era Atdmica;

3) uma sociedade (ou mais) poderia estar
evoluindo paralelamente a nossa, como ocorreu com
a Grécia e a China classicas;

4) existiriam povos mais desenvolvidos, mas
ainda incapazes de chegar aqui (o0 que recomendaria
pressa); e finalmente,

5) uma “confederagéo intergalactica” poderia
estar em funcionamento, talvez ja testando a Terra
para ingresso neste final de milénio (seus obser-
vadores até poderiam estar entre nés...).

No atual nivel de conhecimento, a ciéncia n&o
pode confirmar ou desmentir qualquer dessas
hipéteses (e poderia haver sociedades menos
desenvolvidas, com seres nao so6 do ciclo do carbono,
mas também do silicio). Enquanto nenhuma delas &
comprovada, podemos pelo menos especular sobre
os extensos prazos-limites estabelecidos para a
sobrevivéncia da humanidade. Os astrofisicos estimam
que em 6 bilhées de anos 0 Sol encerrara seu ciclo
ativo: se ele apagar, teremos de recicla-lo, mudar-
nos para outro sistema estelar ou adaptar-nos ao
frio. Caso ele se expanda, por outro lado, teremos
primeiro de proteger-nos do calor, ou de escapar
antes que nos vaporize.

Em escala macrocésmica, alguns estudiosos
calculam que o préprio Universo podera implodir em
15 bilhdes de anos. Implodir se for eliptico, eles
ressalvam; caso seja hiperbdlico continuara a
expandir-se indefinidamente, sem apresentar nenhuma
ameagca subita para a vida na terra. Sendo euclidiano,
por outro lado, devera parar sua expansdo em um
certo momento, deixando-nos a chance de nos
adaptarmos uma vez mais.

Entéo, temos aparentemente muito tempo,
desde que a Terra n&o sofra uma devastadora
trombada cdsmica, e precisaremos de qualquer forma
encontrar uma férmula para preservar a Humanidade,
entre elas usar a tecnologia da Guerra das Estrelas
de Reagan em monumental sinuca meteérica. Além
disso, teriamos de evitar o holocausto nuclear
considerado na segunda hipétese acima. Cabera a
nos, Diplomatas um papel relevante para contornar
esse determinismo genialmente pré-intuido.

Esta ultima década do milénio viu o fim da
Guerra Fria, assim podemos sonhar em concluir o
préximo periodo de mil anos explorando todo o mundo
fisico, e levando para o seguinte o desafio de
conhecer, em vida, o mundo imaterial. Caso ele
exista, como estou logicamente inclinado a acreditar.

ADE D



A PEDKRA
SAGRADA

Paulo Roberto Palm

Escrevendo de Lomé, em setembro.




Na semana em que pretendia visitar nosso
Consul-Honorario no Benin, Senhor Elisio-Urbain da
Silva (Kamar Deen Il que, em seu enorme cartdo de
visita, intitula-se, ao lado de outras qualificagdes,
“Président des Créoles Afro-Brésiliens”) recebi convite
do Principe Poli Agbenozan Tettekpoe, do Reino
Tradicional do Povo Gé&, para assistir as ceriménias
de Kpesoso, ou Tomada da Pedra Sagrada, cuja
333% comemoragédo se efetuaria em Glidji-Kpodii,
Prefeitura dos Lagos, proximo a fronteira com o Benin.

Notando o interesse e curiosidade do Hélio e
do Eclair, funcionarios do Quadro, como eu em
missdo transitéria em Lomé, solicitei e obtive
assentimento daquele dignatario a sua inclus&o como
convidados a festa, e partimos os trés, numa quinta-
feira, rumo ao local do evento, conduzidos pelo Koffi,
motorista da Embaixada.

O detalhado convite destinava trés horas aos
visitantes e sete dias aos participantes locais, se
bem que, segundo outras versdes, as festividades
poderiam prosseguir até ao fim do ano.

Conforme nos aproximavamos de Glidji-Kpodji,
davamos com grandes multidées que se deslocavam
a pé, das quais destacavam-se grupos vestidos
de branco, com colares e pulseiras, que marchavam
em passo cadenciado, alguns entoando canticos
que nao soavam totalmente estranhos a
nossos ouvidos brasileiros. Num certo ponto, o carro
ndo pdéde mais prosseguir - descemos e nos
integramos ao monolitico cortejo, que desaguou
numa enorme pra¢a, visivelmente destinada a
celebragdes coletivas.

Dois escoteiros nos conduziram a uma
arquibancada de madeira, até uma fileira designada
para as autoridades, onde nos acomodamos. Pouco
depois, enquanto ainda chegavam convidados e o
publico em geral, o “tam-tam” atacou pesado, e um
pegueno grupo de mulheres comegou a cantar e a
mover-se num passo que lembrava alguma coisa da
umbanda. O “puxador”, sempre dando o tom, de tempo
em tempo, deixava escapar um “Abé!" (Atencdo!),
quando alguém lhe parecesse destoar dentro do
conjunto.

O primeiro grupo de dangarinos foi rendido por
outros, e, na sequéncia, comegaram a “baixar’
espiritos nos bailarinos e em membros da assisténcia,
a principio aos poucos, depois numa verdadeira
catadupa, quase sempre escolhendo “veiculos”
femininos. O Hélio, ao meu lado, ficou profundamente
impressionado, e comentava o sucedido como um
locutor de futebol. Os possessos, quando prosse-
guiam nesse estado além do tempo considerado
regulamentar, eram levados com delicadeza para fora
do circulo, e s6 depois de muito tempo reapareciam.

Chegados o Principe , o Primeiro Ministro e
outros convidados especiais, feitos os discursos
previsiveis, uma sacerdotiza apareceu com uma
enorme cuia, que presumi fosse o “marafo’local. O
recipiente foi levado ao Primeiro Ministro, e entéo
conduzido ao longo da fileira em nossa direg&o. Vinha
acompanhado de uma canequinha, que cada um
utilizava para se servir do misterioso liquido. Um
simpatico togolés da fileira de tras, que lembrava
vagamente o Milton Gongalves (e que repetia divertido,
ao ver trés concidadaos com biotipos diferentes,
“Brazil is a real melting pot!"), explicou-nos que se
tratava da Bebida da Reconciliag&o ( curiosamente,
o Chefe de Governo teria nela lavado discretamente
os dedos, segundo contaria mais tarde um dos
presentes). Para desapontamento de alguns, a
beberagem nada mais era que agua de cbco diluida.

Subitamente, ao fundo da praga a nossa
direita, assomou o Grande Feiticeiro, portando o objeto
fulcral daquela celebragéo, que ele trazia diretamente
da floresta, onde o desenterrara: a Pedra Sagrada.
Sua figura tornou-se “impromptu” o olho de um
furacdo, girando de uma canto a outro, enquanto os
presentes tentavam por todos os meios aproximar-
se da preciosa reliquia, tocando-a, fotografando-a,
filmando-a, adorando-a, até o momento em que
interviram as forcas da ordem deste mundo, com
algumas bem assestadas bastonadas, desfazendo
aos poucos a aglomeragao. Tudo acompanhado de
ensurdecedor e emocionado alarido, enquanto dois
ou trés participantes, erguidos sobre plataformas e
distantes entre si, tiravam pombas de grandes sacos
e, com movimentos lentos, langavam-nas ao espaco.

Um assessor do sacerdote, visivelmente em
transe, pronunciou entdo algumas palavras nervosas
ao microfone, na lingua gé, com o olhar esgazeado,
apos o que a pedra foi conduzida a presenga do
Primeiro Ministro, e percorreu o itinerario hierarquico
regulamentar. Uma das ajudantes na ceriménia, apos
descer de volta a praga principal, viu-se subita e
violentamente tomada por mais um espirito - pareceu-
me que néo tanto pela ceriménia em si como pela
emogao incontida de se ver diante de tantos Chefes
ao mesmo tempo. Diga-se, a propésito, que as
referidas entidades insistiram em manifestar-se
durante toda a tarde, como que a unir os céus e
terra.

Terminando j& a cerimdnia, pus-me, inquieto,
a perscrutar em todas as diregdes, porém os indicios
eram todos positivos: a Pedra era branca - os augurios
eram os melhores possiveis. Além disso, pudemos
regressar prontamente a Lomé - o Koffi ndo havia
sido incorporado...



Tendo em vista o interesse
demonstrado por leitores do
Boletim ADB em adquirir o livro
“A Face Oculta e Outras
Histoérias”, contactamos o
Conselheiro Vitor Manzolillo de
Moraes que nos informou estarem
os exemplares a disposigéo,
gratuitamente (alguns na sala da
ADB), por se tratar de uma edigao
experimental, feita no exterior. A
préxima impressao sera lancada
no circuito comercial das livrarias,
oportunamente.
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Caso o associado ainda
ndo possua sua carteira ADB,
pedimos a gentileza de entrar em
contato com a Secretaria da ADB,
pelos telefones: 211-6950,
224-8022 ou pelo fax 322-0504.
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Nos ultimos anos, conta-
mos com a presenca de Tania
Ramos na Secretaria de Redacao
da ADB. Além de ter sido a
primeira funcionaria da
Associagéo, encarregada da
montagem da nossa secretaria,
foi responsavel desde o inicio pela
continua producdo do Boletim,
marcando com seu entusiasmo,
dedicagdo e bom gosto cada
pagina. Desde agosto deste ano
ela ocupa outro cargo. A turma
do Boletim deseja a Tania votos
de éxito no novo cargo e um feliz
1996.
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A ADB esta aberta aocs
leitores do Boletim que queiram
publicar seus artigos. Este é um
convite amplo para que nos
enviem suas contribuicées - de
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preferéncia de 2 a 6 laudas.
Participe do Boletim!
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Informamos aos interes-
sados em adquirir reprodugdes
fotograficas do Bardo do Rio
Branco (referentes a exposi¢do da
ADB) que enfrem em contato com

a secretaria de redacgédo da ADB
pelos telefones: 211-6950 e 224-
8022 ou pelo fax 322-0504 (tratar
com Christianne Brandelli).
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No Boletim 21 publicamos
matéria sobre uma possivel
associagdo de cébnjuges de
diplomatas. A ADB est3 interes-
sada em promover esse assunto.
Pedimos aos interessados que
entrem em contato com a secre-
taria da ADB pelos telefones
211-6950, 224-8022 ou 322-0504.

Este fim de ano foi prodigo
em livros publicados por
Diplomatas. Foram publicados os
seguintes livros: A Casa da Dona
lolanda, de André Amado; Um
Crime Quase Perfeito, de
Georges Lamaziére; Ponto de
Fuga, de Karl Sa Earp; e X,Y,Z,
de Milton Coutinho.
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O tempo valorizard a
sua cole¢do do Boletim




Editadopela:
ADB - Associacio dos Diplomatas Brasileiros
Ministério dasRelag¢des Exteriores.
Esplanada dos Ministérios, Anexo Administrativo I. Térreo
70170-900 — Brasilia. DF — Brasil
Fone: (061) 211-6950 - (061) 224-8022
Fax: (061)322-0504



